Geburtstag &Hochzeit
Firmung & Kommunion
Jubildum &Weihnachtsfeier

Liesingbachstrafie 51
1100 Wien-Oberlaa

+43-(0)1-688 69 67
+43-(0)1-688 69 93 Fax

http://www.manhardt.co.at
heuriger@manhardt.co.at

Buschenschank Manhardt A-1100 Wien-Oberlaa, Liesingbachstra3e 51 tel 01-688 69 67 Fax 01-688 87 93 heuriger@manhardt.co.at




Griiner Veltliner 1/81
Weillburgunder 1/81

Welschriesling 1/8 1
Blauer Portugieser 1/8 1
Gespritzter 1/41

Stiegel Bier Flasche 0,51

Almdudler, Frucade

Kracherl  Flasche 0,331
Mineralwasser/Soda 1 Liter
Mineralwasser/Soda 1/41

Leitungswasser * 1 Liter
(Auch Leitungswasser verursacht kosten!!)

Hiihnerkeulen gebacken
Fleischlaberl
Kiimmelbraten

Cordon Bleu

2 Backhendel

Stelzen auf Anfrage

Salat gemischt
Knoblauchaufstrich
Appenzeller Kise

Stiick
Stiick
100 g

Schiisserl
100 g
100 g

Grammel- oder Wurstknodel

Champion / Zucchini geb.

Schnitzel nach Art des Hauses
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Wiener Schnitzel, gebackene Hithnerkeulen,
Fleischlaberl, Grammelknodel Kiimmelbraten mit
warmen Sauerkraut, Semmelknodel,

Bratkartoffel, gebackene Zucchini, gebackene
Champions, mit Brot und Geback

sowie Kartoffel-, Gurken-, Bohnen-, Paradeiser- und
Krautsalat

Die Buffett’s konnen nach ithren Wiinschen
abgedndert werden!!!
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Die Buffett’s konnen nach ihren
Wiinschen abgedndert werden!!!
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